McCain Pommes frites - in nur 45 Sekunden!

Jederzeit und iiberall leckere Pommes frites auf die Schnelle! In nur 45 Sekunden sind die

McCain Pommes frites fertig. Mit dem Einwurf der Miinze in den Zahlschlitz wird die

knusprige Kartoffelspezialitiit frisch zubereitet. Thr Kunde oder Besucher kann also bei jeder Gelegenheit
auf den guten Geschmack kommen - keine Warteschlangen.

Ertragreich im Einsatz!

Geringe Personalbindung durch problemloses Auffiillen der Pommes frites, der Becher

und der Saucen-Beutel. Zeitsparende Reinigung des Innenraumes - alles ist gut suganglich.
Geringe Serviceintensitit. Hoher AusstoB von iiber 60 Portionen knusprig-leckeren

McCain Pommes frites pro Stunde, somit hohe Wirtschaftlichkeit und schnelle Amortisation.

HeilBBe Luft - statt heiBem Fett!

Ein einzigartiges, patentiertes Heiflluftsystem mit integrierten waschbaren Luftfiltern sorgt fiir
geruchlose Zubereitung der Pommes frites. Die Verwendung von heiiem Ol oder Fett ist nicht notig,
daher keine Brandgefahr. Aullerdem sind die Pommes frites dadurch besonders fettarm

(ca. 40 % weniger Fett als frittierte Pommes frites) und immer frisch und kross.

Einfach schnell und unkompliziert im Service!

Schnell installiert, problemlos in Wartung und Instandhaltung. Wasserleitung und Abfallentsorgung
sind unnétig. Das einfach aufzufiillende Kiihlfach fasst 150 Portionen. Die Zubereitungs-Komponenten
sind selbstreinigend - der Siuberungsaufwand unwesentlich. Zudem ist fiir Funktionsstirungen

eine genaue Fehleranzeige eingebaut.

Promotions fiir Profit!

Der Automat ist ausgestattet mit einem Display, das iiber 62 variabel zu programmierende Buchstaben
verfiigt, mit denen Sonder-Aktionen oder Promotions ausgelobt werden kinnen - etwa Happy Hours,
Spezialofferten, Preishammer-Angebote, Nachtspecials, Weekendtarife, Preise fiir Verliebte,
Gratis-Portionen und vieles andere mehr... So ldfit sich aufmerksamkeitsstark Appetit machen.

Starker Geschmack, kostlicher Genuss!

Jede Portion McCain Pommes frites wird in einem Becher serviert. Die GroBe der Portion ist genan
auf den Becher abgestimmt. Ebenso kann der Automat mit Salztiitchen und einer Sorte Sauce
(Ketchup, Mayonnaise oder einer anderen Sorte Sauce) befiillt werden.

Ideal fur alle Standorte, z. B.

Freizeitzentren ® Themenparks

Kinos ® Einkaufszentren
Tankstellen ® Sportarenen
Kantinen ® Schulen/Universititen
Flughifen ® S + U-Bahnstationen

Kompetente Servicepartner!

Unsere leistungsfihigen Partner sind fiir Auslieferung, Anschluss und Einweisung vern.ntwortlich
haben eine Hotline und iibernehmen Wartung und Beseitigung von Stérungen.




Selbststindiges,
modulares,
leistungsstarkes
Kiithlsystem

O Eine Schnecke
lidt die gefrorenen
Pommes frites
vorsichtig auf die
Waagschale.

150 Portionen (15 kg)
MeCain Pommes frites

© Beim Starten
des Gerites liBt
die Waagschale
die Pommes frites
in den Drahtkorb
fallen.

Die Prozess-

o R o e T A Steuerungselektronik
® Der Korb gleitet e ; ; : e ist Technik auf dem
in den Ofen, wo er ! : neuesten Stand.

sich dreht, wih-
rend HeiBluft durch
ihn geblasen wird.

© Nach dem Backen
fihrt er aus dem
Ofen heraus und
schickt die
Pommes frites
durch die Rutsche
in den Becher:

Das Mehr-
komponenten-
Luftfiltriersystem
kommt ohne
Liiftung nach
auflen aus.

Daten & Fakten

Kapazitit: Arbeitstemperatur:

Tiefkiihlfach: 150 Portionen (15 kg) Tiefkiihlfach: -18°C
Becher: 200 Stiick Ofen: 235° C
Salz: 300 Beutel
Sauce (Ketchup 0. a.): = 150 Beutel

Abmessungen: Stromanschlus:

Breite 102 cm Tiefe: 101 em Spannung: 220V
Hohe: 183 em Reingewicht: 455 kg Schaltkreis: 20,0 Ampere
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